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Harmonie mit Flight of Passion

»DIE ABLAUFE WERDEN JEDES
JAHR OPTIMIERT*“

Kurz nach dem Ende des Summer
Nights Theatre steht fir Alexander

Kunz schon die winterliche Dinnershow

an. Zum ersten Mal wird zum bunten
Show-Mix neben einem klassischen
auch ein veganes Mendu serviert. 4

»ES IST WICHTIG,

RUHIG ZU BLEIBEN*“

Seit der ersten Show mit dabei, gehort
Security-Mann Mamodou Kpegoni zu
den Urgesteinen des Alexander Kunz
Theatre. Im Interview spricht ,Moe“
Uber die Gewaltbereitschaft mancher
Menschen, die mdglichen Ursachen
und die Macht der Worte. 6

»ES WIRD HUMORISTISCH*

Als Coperlin wird der erfahrene
Comedy-Jongleur als Moderator durch
den Abend fiihren. Wer dabei seichte
Unterhaltung am Mikrofon erwartet,
der hat Dustin Nicolodi noch nie in
Aktion gesehen. 10

»BEI SO EINER SHOW IST JEDER
ABEND ANDERS*

Er trat in Gber 40 Landern auf,
verkdrperte den ehemaligen

amerikanischen Prasidenten in
»Hope! Die Obama Musical Story“
und kam bis ins Halbfinale von
,Must Be the Music”. Jimmie
Wilson ist ein echtes Naturtalent —
in vielerlei Hinsicht. 12
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Sie machen die Show im Spiegel-
palais erst richtig vollkommen.
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,DIE ABLAUFE WERDEN
JEDES JAHR OPTIMIERT*

Es bleibt nicht viel Zeit zum Verschnaufen. Kurz nach
dem Ende des Summer Nights Theatre steht fur
Alexander Kunz schon die winterliche Dinnershow
an. Zum ersten Mal wird zum bunten Show-Mix neben
einem klassischen auch ein veganes Menu serviert.

Herr Kunz, in der Regel

nehmen die Vorarbeiten

und das Errichten des
Theaterzeltes viel Zeit in Anspruch.
Dieses Jahr ist es anders, das
Spiegelpalais wurde bereits fiir das
Summer Nights Theatre aufgebaut.
Ist das eine Erleichterung?
Weil die Grundkonstruktion schon mal
steht, haben wir es etwas leichter gehabr,
das stimmt. Nichtsdestotrotz gibt es
noch viel zu tun. Mir miissen beispiels-
weise die Front, die wir fiir unsere Som-
merveranstaltungen sehr offen gestaltet
und aufgebaut haben, entfernen und das
Frontzelt fiir den Winter anders ausbau-
en. Das ist etwas, womit wir uns gerade
beschiftigen. Aber auch das Kiichenzelt
muss noch aufgebaut werden.

Apropos Kiichenzelt. Was das Menii
angeht, gibt es in dieser Saison eine
Anderung. Die Gerichte sind nicht
langer vegetarisch sondern sogar
vegan. Wie kam es dazu?

Im Sommer was das Menii vegan aus-
gerichtet und es kam sehr gut bei den
Gisten an. Viele haben sich gerade fiir
diese Variante entscheiden. Somit bie-
ten wir das Vegane Menii Zum ersten
Mal nun auch im Winter an.

Letztes Jahr fiel die Moderation der
Show aufgrund der Pandemie etwas
distanzierter aus. Wie sieht das
diesjahrige Showkonzept aus?

Im vergangenen Jahr fithrte Chris Ko-
lonko durch das Programm. Seine clea-
ne, etwas distanzierte Moderationsweise
— damit ist natiitlich die physische und

Interview: Julia Indenbaum

nicht die emotionale Distanz zum Publi-
kum gemeint — hat wunderbar zu dieser
Zeit gepasst, weil sie auch dem Wunsch
des Publikums entsprochen hat.

Unser Moderator in diesem Jahr heifst
Dustin Nicolodi. Den werden die Gis-
te vermutlich noch kennen, weil er vor
einigen Jahren bei uns schon als Artist
mit einer komédiantischen Jonglage-
Nummer aufgetreten ist. Nicolodi ist
ein anderer Typ, deshalb bin ich mir
auch sicher, dass er im Vergleich zur
letzten Spielsaison eine andere Nihe
zum Publikum aufbaut.

EINE ANDERE NAHE
ZUM PUBLIKUM

Bleiben wir kurz bei dem Thema
Pandemie. Wie wiirden Sie den
kommenden Winter einschitzen?
Ich denke, dass wir ohne Probleme
durch den Winter kommen. Die meis-
ten sind ja bereits mehrfach geimpft,
zudem kennen sich die Menschen mit
den Verhaltens- und Sicherheitsregeln
gut aus. Deshalb sehe ich auch kein
Problem wenn die Maskenpflicht noch-
mals kommen sollte.

Auch wir haben ein paar arbeitstech-
nische Abliufe geindert. So haben wir
beispielsweise die Theke umkonstru-
iert, in die Bithnentechnik investiert
und die Sanititscontainer aufgeriistet.
Aber auch was den Ablauf und den Ser-

vice angeht haben wir nochmals nach-

justiert, vor allem was die Abliufe in
der Kiiche angeht.

Diese Vorgehensweise ist aber nichts
Neues. Wir sind jedes Jahr dran uns zu
erweitern und zu verbessern, um uns den
neuen Herausforderungen zu stellen.

Apropos Herausforderungen. Wie
gehen Sie mit den explosionsartig
gestiegenen Energiepreisen um?
Wir miissen das auf uns zukommen las-
sen. Da wir zum Gliick mit Ol und nicht
mit Gas heizen, werden wir das auch in
diesem Jahr sicherlich gut hinbekommen.

Also haben Sie das Ol schon gekauft?
Nein, weil wir keine stationiren Tanks
haben, kaufen wir das Ol erst dann ein,
wenn wir es brauchen.

Bis dahin kénnen aber die Preise
weiter steigen ...

Das gehért zum Unternehmerrisiko.
Aber auch das ist kein Problem, wir be-
kommen das hin.

Was wiirden Sie den jungen Unter-
nehmern mit auf den Weg geben,
die etwas eigenes aufziehen méch-
ten, aber sich nicht trauen?

Genau hier liegt das Problem, dieses
»Sich-nicht-trauen.“ Ob eine Idee wirk-
lich gut ist, oder nicht lisst sich erst fest-
stellen wenn man sie am Markt testet.
Dann kann man sie verindern, anpas-
sen und optimieren. Wer auf eine per-
fekte Ausarbeitung wartet, wird nie in
den Markt einsteigen konnen. Deshalb
einfach mal trauen. Dadurch wird man
auch immer besser.
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Seit der ersten Show mit dabei, gehdrt Security-
Mann Mamodou Kpegoni zu den Urgesteinen
des Alexander Kunz Theatre. Im Interview spricht
,Moe“ Uber die Gewaltbereitschaft mancher
Menschen, die moglichen Ursachen o
- und die Macht der Worte. o

Interview: Julia Indenbaum
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err Kpegoni, seit liber

zehn Jahren sind Sie als

Security-Mann fiir die Si-
cherhit des Spiegelpalais zustandig.
Ein taffer Job der sicherlich auch
schnell gefahrlich werden kann ...
Das stimmt, manche Situationen kénnen
tatsichlich schnell eskalieren. Nichtdes-
totrotz habe ich seit meiner Einstellung
vor rund 13 Jahren keine Sekunde davon
bereut. Ich liebe meinen Job und gehe
darin auf. Deshalb wiirde ich ihn auch

immer wieder wihlen.

Wissen Sie noch wie Sie Alexander
Kunz kennengelernt haben?

Ja, natiirlich. Ich werde das erste Treffen
vermutlich nie vergessen, weil es ein-
fach zwischenmenschlich und beruflich
auf Anhieb gepasst hat. Damals war ich
noch fiir einen anderen Arbeitsgeber als
Security-Mann titig, der mir auch den
Auftrag gegeben hat, das erste Alexan-
der Kunz Theatre in puncto Sicherheit
zu unterstiitzen. Als ich dann vor Ort
angekommen bin und das erste Mal mit
Alexander gesprochen habe wusste ich,
dass ich hier bleiben méchte. So habe ich
meinen alten Job kurzerhand gekiindigt
und bin seitdem hier.

Wie haben sich die Show und das

Spiegelpalais seitdem verandert?

Die gesamte Dinnershow ist umfangrei-
cher und festlicher geworden. Das beginnt
mit der Grofle des Zeltes und hort mit den
Kostiimen der Show-Acts auf. Auch was
die Organisation und die internen Abliu-
fe betrifft wurde viel optimiert und nach-

Mit den Jahren wurde -
die Dinnershow immer &
groBer und:-festlicher

8 FORUM | 21. Oktober 2022

gesteuert. Darauf legt Alexander groflen
Wert, aus jeder Dinnershow zu lernen,
um die nichste noch ein Stiick weit besser
zu machen. Hier wird nichts dem Zufall
tiberlassen.

Ein Leitsatz, den
Sie als Familien-
vater sicherlich
auch auf lhren
Alltag libertragen kénnten. Wie
lasst sich das Familienleben mit den
nachtlichen Einsatzen kombinieren?
Das stimmt, Familie und Nachtschich-
ten unter einen Hut zu bringen ist nicht

~DIE MEISTEN ZEIGEN
SICH EINSICHTIG"

Im Jahr 1994 wanderte Moe mit seiner
Frau aus dem westafrikanischen Togo
nach Deutschland aus

S

D T

immer einfach. Ohne meine Frau wire
ich vermutlich verloren, weil ich meis-
tens erst zwischen acht und neun Uhr
morgens von der Arbeit nach Hause
komme. Zu die-
sem Zeitpunkt sind
unsere drei Sohne
schon lingst in der
Schule. Auch mei-
ne Frau, sie arbeitet
als Kinderkrankenpflegerin, ist schon
aus dem Haus. Dann gehe ich friihstii-
cken, in meinem Fall dann abendessen
und falle ins Bett. Zwischen 17 und 18
Uhr beginnt dann der nichste Tag. Ich

FOTOS: STOCK.ADOBE.COM / ALBERTO — IMAGO / BECKER&BREDEL — THOMAS WIECK



verbringe etwas Zeit mit meiner Familie
und mache mich auf den Weg zur Arbeit.

Dann seht man sich aber nicht so
haufig ...

Nein, leider nicht. Aber wir haben uns
schon daran gewdhnt.

Und wie sieht der Arbeitsalltag
eines Security-Mannes aus?

Das ist ganz unterschiedlich. Manche
Nichte verlaufen ziemlich ruhig, da
laufe ich dann einfach das Gelinde ab
und behalte alles im Blick. An anderen
Nichten kommt es tatsichlich zu Aus-
einandersetzungen, weil jemand bei-
spielsweise versucht, in das Spiegelpalais
einzudringen, oder etwas vom Gelidnde
zu stehlen. Dann ziicke ich die grofle
Taschenlampe, die mir Alexander ge-
schenkt hat, und leuchte denjenigen an.
Das strahlende Licht hat meistens eine
abschreckende Wirkung. Die Person
fithle sich ertappt und sucht das Weite.
Wenn das nicht hilft, gehe ich auf den
Menschen zu und versuche mit ihm zu
sprechen. Die meisten zeigen sich dann
einsichtig und folgen meinem Rat, sich
nach Hause zu bewegen. Es gibt aber
auch Fille, da reichen die Worte einfach
nicht mehr, weil mein Gegeniiber zur
kérperlichen Gewalt iibergeht und ver-
sucht mich zu schlagen oder zu treten.
Dann rufe ich die Polizei.

Vom Anruf bis zur Ankunft kann es
aber schon einige Minuten dauern.
Wie gehen Sie in dieser Zwischen-
zeit mit dem Angreifer um?

Ich bin ein kriftiger Mann und kann da-
gegenhalten. Dann l6st sich die Situation
auch schon. Solche Szenarien kommen al-
lerdings eher seltener vor, weil ich zuvor
immer versuche, mit den Menschen zu
sprechen. Das ist auch das Wichtigste, was
ich wihrend der ganzen Zeit durch meine
Arbeit gelernt habe: Es ist wichtig, ruhig
zu bleiben. Auf die Menschen zugehen, sie
ansprechen, mit ihnen reden. Das deeska-
liert die meisten gefihrlichen Situationen.

Und wer sind diese Storenfriede?
Das sind meistens Jugendliche, iiberwie-
gend minnlich. Wenn sie etwas zu viel
getrunken haben, oder deutlich zu viel,
dann suchen sie Abenteuer.

Und wie war das noch vor 13 Jah-
ren? Wurden die Menschen mit
der Zeit in ihrer Vorgehensweise
aggressiver?

e groB3e
Taschenlampe,
ein Geschenk vo

Alexander Kunz,
ist immer dabei

.F., T

Das kann ich nicht bestitigen. In den
meisten Fillen hingt diese Bereitschaft
zur Aggressivitit vom dem Alkoholkon-
sum ab. Je betrunkener ein Mensch ist,
desto aggressiver und uneinsichtiger.
Das war schon vor 13 Jahren so und wird
meiner  Meinung
auch so bleiben.

ES GEHORT ZUM
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Familienleben teilzunehmen, halten wir
uns iiber Whatsapp auf dem Laufenden.
Dann wissen wir auch immer Bescheid,
wie es dem anderen geht.

Bei so viel kérperlichem Einsatz ist
es wichtig, sport-
lich zu bleiben.
Wie halten Sie

. i it?

Und wis geht BERUFSRISIKO ~ Sinfie?

es lhrer Familie Frither gehérte aus-
damit? giebiges Training

Natiirlich macht sich meine Frau Sor-
gen, auch wenn das zu meinem Berufs-
risiko gehért. Bei anderen Berufen ist
das ja nicht anders. Bei einem Berufs-
fahrer lauert die Gefahr auf der Strafle,
Polizisten sind so gesechen stindig in
Gefahr. Das gehort einfach dazu.

Um sie zu beruhigen, aber auch um am

zu meiner Tagesroutine, bis ich mir
dann eine Schulterverletzung zugezo-
gen habe. Seitdem kann ich leider nicht
mehr so aktiv sein wie frither. Dennoch
habe ich dem Sport natiirlich nicht ab-
geschworen. Ich trainiere regelmiflig zu
Hause, meistens mit Hanteln, um die
Muskeln zu erhalten.

21. Oktober 2022 | FORUM 9



Als Coperlin wird der

erfahrene Comedy-Jongleur

als Moderator durch den

. Abend fuhren. Wer dabei
| / seichte Unterhaltung am
v Mikrofon erwartet, der hat
Dustin Nicolodi noch nie

in Aktion gesehen.

er sein Leben hinter den

Kulissen des weltberithm-

ten Moulin Rouge in Paris
als Sohn eines Bauchredners beginnt,
der kann ja fast unweigerlich nur beim
Zirkus landen. So jedenfalls erging es
Dustin Nicolodi, der die ersten Jahre
seiner Kindheit mit Papa Willer, einem
Bauchredner, mitten in der Welt der
Kunst und Fantasie verbrachte. Seine
Mutter versorgte wihrenddessen die
jungere Schwester, wihrend der Vater
den Sohn mitnahm zur Arbeit. Zwar
bestanden seine Eltern auf einer norma-
len Schulbildung fiir ihre Kinder, doch
als es endlich so weit war zu entschei-
den, wohin einen der spitere Lebensweg
fithren soll, war fiir den Teenager sofort

IN DER ACHTEN
GENERATION

klar: ,Ich will zum Zirkus und dort als
Artist arbeiten.“ Davon konnte ihn auch
seine Mutter nicht abhalten, die sich fiir
ihn lieber ein Studium gewiinscht hit-
te. Und so begann eine bemerkenswerte
Karriere, die eine lange Familientraditi-
on fortsetzt. Bereits in achter Generati-
on arbeiten die Nicolodis beim Zirkus.
Der 38-Jihrige selbst kam im ,Zirkus
Knie“ in Frankreichs Hauptstadt zur
Welt und hat seitdem die Showbiihne
nie mehr verlassen. Zu Beginn reizte ihn
die Artistik. So besuchte er eine Zirkus-
schule in Italien und performte spiter als

PICTURE ALLIANCE / DPA

FOTOS: KUNZ THEATRE

ORUM |- 21. Oktober 2022




Handstandakrobat im ,Zir-
kus Flic Flac“. Dort stand er
gemeinsam mit seinem Vater
ab 2004 in der Manege. Vier
Jahre spiter zwang ihn dann
eine schicksalhafte Schulter-
verletzung, seine Leidenschaft
aufzugeben. Umdenken war
gefragt, was den ambitionier-
ten jungen Mann ,zwei, drei
sehr traurige Jahre®, wie er in
einem Interview bekannte,
bescherte, ehe er seine neue
Leidenschaft fand: Diese hort
auf den Namen Coperlin.
Kreiert hat Nicolodi sie ge-
meinsam mit seinem Vater. Es
handelt sich um eine Kunstfi-
gur, eine bunte Mischung aus
Magie, Clownerie und Jong-
lage. Sobald Fliege und rotes
Sakko sitzen, bespafit der be-
geisterte Performer seine jiin-
geren und ilteren Giste nicht
nur im Zirkus, sondern auch
bei Dinner Shows, Events und
Theaterauffithrungen.  Selbst
auf Kreuzfahrtschiffen war
er schon. ,Die letzten zehn
Jahre habe ich allerdings nur
in Deutschland gearbeitet,
bekennt der eher zuriickhaltend wirken-
de Nicolodi. ,Davor war ich aber auch
schon auf Kreuzfahrtschiffen unterwegs,
unter anderem in Australien.“ Doch am
Liebsten ist der Vater eines acht Mona-
te alten Jungen in der Schweiz: ,Dort
ist mein Zuhause und ich habe schon
oft Heimweh, weil ich so viel unterwegs
bin.“ Zum Gliick begleitet ihn seine Fa-
milie und reist kurzerhand mit, wenn
neue Engagements locken. ,Sonst wire
das in einer Partnerschaft auch schwie-
rig mit meinem Beruf®, lacht der Dau-
erreisende. Die Arbeit fiir das Alexander
Kunz Theatre ist nicht sein erster Mo-
deratorenjob dieser Art. ,Ich mag den
Alexander Kunz sehr gerne als Mensch.
Er ist sehr grofiziigig und lddt sogar die
Kiinstler schick zum Essen ein.“ Vor drei
Jahren lockte ihn ebenfalls eine Anstel-
lung als Comedy-Moderator. Damals
im ,Palazzo“-Programm in Mannheim,
bei dem der ,Great Coperlin“ zusitzlich
als Conférencier einsprang und das Pu-
blikum unterhielt. Auf den klassischen
Konfettiregen am Ende eines Auftritts
oder zwischen den einzelnen Gags ver-
zichtet er lieber. Stattdessen bleibt es bei
einigen winzigen Papierschnipseln, die er
aus der Tasche angelt und vor sich her

pustet. Die Umwelt wird es ihm dan-
ken. Warum sein Alter Ego unbedingt
aus der Spielerstadt Las Vegas kommen
muss, das bleibt ein Kiinstlergeheimnis.
Viel Konfetti ist dort jedenfalls nicht
zu sehen, eher Chips und klimperndes
Kleingeld. Zuletzt durfte der weit gereis-
te Coperlin mit dem ,Zirkus Flic Flac*
auf Deutschlandtour gehen, bevor jetzt
endlich ein kurzer Urlaub zuriick in sei-

»SAARLANDER
SIND SEHR OFFEN*

ner Heimat auf dem Programm stand, in
der auch seine Mutter inzwischen lebt.
Schon bald heifSt es dann wieder das Kof-
ferpacken, denn die Show im Alexander
Kunz Theatre wartet. Noch haben die
Proben dafiir nicht begonnen, doch der
Moderator freut sich auf die Aufgabe, da
er dort bislang nur positive Erfahrungen
sammeln durfte: ,Es wird humoristisch
und das ist mir das Wichtigste*, bekennt
er offen. Eine klassische Moderation, bei
der die Talente angesagt werden und sich
der Gastgeber ansonsten zuriickhilt, die
hat er dabei allerdings nicht im Kopf.

KUNSTLER | KUNZ THEATRE @

,Ich tue mich immer noch
schwer mit der deutschen
Sprache®, lacht er und prisen-
tiert dabei beste Sprachkennt-
nisse. ,Als Coperlin nutze ich
eine Mischung aus Deutsch,
Englisch und manchmal auch
gar keine Sprache. Dann muss
die Gestik reichen, damit die
Menschen lachen.“ Und das
scheint hervorragend zu funk-
tionieren, denn Humor spre-
chen die Menschen iiberall,
auch im Saarland. ,Ich habe
die Saarlinder immer als sehr
offen und begeisterungsfi-
hig erlebt®, erinnert sich der
Schweizer gern an vergangene
Engagements zuriick. Deshalb
freut er sich auch sehr, bald
wieder da zu sein. Dass er da-
bei als Moderator die wichtigs-
te Person des Abends ist, will
er lieber nicht so ganz realisie-
ren: ,,Ich mache einfach mein
Ding, das wird schon schief-
gehen. Die Leute kommen ja
nicht nur fiir die Show, son-
dern auch zum Essen.“ Beson-
dere Uberraschungen, die gibt
es sowieso bei jedem Auftritt,
wer erwartet schliefSlich schon einen lus-
tigen Kerl mit aufgemaltem Schnauzer,
einem leuchtend roten Sakko und Kon-
fetti in der Tasche? Soll es ganz wild
zugehen, dann konnten auch schon mal
Schwerter durch den Raum schweben.
Wie gut, dass die Sitzpldtze im Theater
alle etwas weiter verteilt sind. Und wenn
das Publikum nicht richtig ,anspringt“?
»,Dann gebe ich noch mehr und werde
noch alberner und bislang hat das in 95
Prozent aller Fille auch immer funktio-
niert®, zeigt sich der junge Familienvater
zuversichtlich. Und was kommt danach,
wenn die Show zu Ende ist? Dann war-
ten schon die nichsten Auftritte auf den
besonderen Zauberer mit der grofen Pri-
se Humor. ,Danach geht es in den Eu-
ropark nach Rust. Da war ich schon mal
und nun geht es wieder zuriick.” Wenn
Zeit bleibt, dann wartet dort nicht nur
ein neues Engagement, sondern auch viel
Spafl auf den zahlreichen Fahrgeschif-
ten. Er bleibt Deutschland treu und viel-
leicht reicht bald die Zeit, um mal wieder
etwas linger in der Schweiz zu verweilen
und das Familienleben ausgiebig zu ge-
nieflen? Bis dahin heif§t es Spots an fiir
den grofien Coperlin!

Sabrina Teske
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: ,,BEI SO EINER
- SHOW IST JEDER k
ABEND ANDERS"”

Er trat in Gber 40 Landern auf, verkorperte
den ehemaligen amerikanischen Prasidenten
A in ,Hope! Die Obama Musical Story*

X und kam bis ins Halbfinale von ,Must Be ]
the Music”. Jimmie Wilson ist ein echtes
Naturtalent — in vielerlei Hinsicht.

L]
L]
L]
(]
L]
L]
L]
L]
L]
L]
o
L]
L]
L[]
(]
L]
L]
L]
L]
L]
()
L]

L[]
°
L]
L]
L]
L]
L[]
.
L]
L]
S
L[]
o
L]
[ ]
(]
()
o
L]
o
L]
L]

Von Sabrina Teske
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ch bin gleich, egal, wo ich bin. Jeder

Ort hat etwas anderes. Deutschland

ist meine Heimat schon seit bald 20
Jahren®, bekennt Jimmie Wilson. Der
Wahl-Deutsche stammt urspriinglich
aus den USA, genauer aus Detroit in
Michigan. Detroit, die Autostadt Ame-
rikas, ist auch als musikalische Heimat
des berithmten Plattenlabels Motown
bekannt. Karrieren von Weltstars wie
Lionel Richie, Diana Ross, Aretha
Franklin, Marvin Gaye, Stevie Wonder
und dem King of Pop Michael Jackson
nahmen hier ihren Anfang.

Schon als kleiner Junge sang Jim-
mie Wilson im Gospelchor. Spiter ent-
schied er sich zunichst fiir eine Ausbil-
dung zum Labortechniker und musste
irgendwann feststellen, dass die Arbeit
in einem Labor von morgens bis abends
nicht sein Traumberuf war. Er kiindig-
te kurzerhand seinen Job und zog nach
Hollywood, um sich mehr seinem Ta-
lent und einem groffen Traum von der
Biithne zu widmen. Schon bald landete
er seine erste Hauptrolle im Musical
LSisterella“, welches von niemand Ge-
ringerem als Michael Jackson produ-
ziert wurde. Die Bithnenshow erzihlt
die Geschichte des Aschenputtels neu.
In der Hauptrolle des Prinzen beein-
druckte der Musicaldarsteller das Pub-
likum unter anderem in Osterreich und
Deutschland.

Nach der Europa-Tour des Musicals
entschied er, in Deutschland zu bleiben
und vorerst nicht in sein Heimatland
zuriickzukehren. Hier spielte Wilson
dann im Musical ,Hope! Die Obama
Musical Story“ die Titelrolle als Ba-
rack Obama. Im Jahr 2012 folgte eine
Teilnahme in der polnischen Ausgabe
von ,Must Be the Music“. Dort schied
er zwar im Halbfinale aus, ist aber seit
seinem Auftritt in der Show bis heute
regelmiflig erfolgreich gebuchter Sin-
ger auf polnischen Promi-Events, Fir-
men- und Privatveranstaltungen. Dazu
kommen zahlreiche Fernsehauftritte.

,Als Entertainer bin ich schon in
iber 40 Lindern aufgetreten. Ich bin
Musik-Produzent und Songwriter. Im
Jahr 2021 habe ich meine aktuelle Sin-
gle, ,Respect®, geschrieben und veréf-
fentlicht. Zudem schrieb, produzierte
und verdffentlichte ich die aktuelle
Single ,Pride Strong’ von den beiden
Hit-Schwestern im Geiste The Weather
Girls (Hitsingle: ,It’s Raining Men°)
und war auf einer Radio-Tour durch
Deutschland zusammen mit Dynelle

14 FORUM | 21. Oktober 2022

Schon als kleiner
Junge sang Jimmie
im Gospelchor.
Mittlerweile trat der
Kiinstler in Giber 40
Landern auf

Rhodes von The Weather Girls. Beide
Songs habe ich auf meinem eigenen La-
bel SBD Recordings veréffentlicht.”

Neben der Arbeit mit den bekannten
Singerinnen-Duo trat Jimmie Wilson
selbst schon mit vielen Beriihmtheiten
auf, unter anderem
D] Bobo, Seal und
Lionel Richie.

Auch beim Euro-
vision Song Contest
nahm er im Jahr
2017 gemeinsam mit Valentina Monetta
teil und reprisentierte San Marino mit
dem Song ,Spirit of the Night“, produ-
ziert von Ralph Siegel.

Neben der Musik hat der Amerika-
ner noch so viele andere Talente, denn

IN DER CORONA-ZEIT
EIN CAFE EROFFNET

sich auf seinem Erfolg auszuruhen, das
missfillt ihm sehr: ,,Ich bin sehr flexibel.
Wenn etwas kommt wie jetzt die Pan-
demie, dann muss man umdenken und
es muss vorwirtsgehen. Ich kann nicht
zu Hause sitzen und auf das nichste
Event warten. Es
gibt noch so vie-
le Dinge, die man
machen kann.“ Wie
die Erdéffnung ei-
nes eigenen Cafés
in Darmstadt zum Beispiel. ,Wihrend
der Corona-Zeit hatte ich keine Arbeit,
deshalb habe ich das Café aufgebaut.
Das war ein Grund dafiir. Ich habe es
nach meiner Mutter benannt, ,Larsie
Mae Café‘.“ Dieses befindet sich mitten

FOTOS: ROBIN HELLER / HELLESDESIGN — PICTURE ALLIANCE / DPA
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in der Darmstidter Innenstadt, Ernst-
Ludwig Strafle 16. Jetzt bewirtet der
Tausendsassa auch noch selbst mit Be-
geisterung die zahlreichen Giste, die
den Weg in sein Geschift finden. Trotz-
dem lockt weiterhin seine Leidenschaft,
die Musik: ,Jetzt freue ich mich auf die
Biihne. Ich war schon mal im Saarland,
aber das ist lange her. Deshalb ist er
sehr gespannt, was ihn dort erwartet.
»Bei so einer Show ist jeder Abend an-
ders. Das Publikum ist immer anders.
Viele kommen auch von auflerhalb und
sind keine Saarlinder. Deshalb habe ich
keine speziellen Erwartungen. Ich den-
ke, dass es schon wird und werde mich
einfach iiberraschen lassen.“ Noch ha-
ben die Proben fiir das Alexander Kunz

“Mit Stars und
Sternchen per

du: mit Sangerin
Dynelle Rhodes

’ und Designer
s+ Harald Gloéckler

Zusammen mit
Valentina Monetta
beim Eurovision
Song Contest aus
dem Jahr 2017

Theatre im Spiegelpalais in Saarbriicken
nicht angefangen. Doch auch wenn es
bald so weit ist, Sorgen um einen gelun-
genen Auftritt am Abend mache sich der
Profi nicht: ,,Ich darf selbst meine Lieder
auswihlen. Zu meinem Repertoire gehs-

~ICH DARF DIE LIEDER
SELBST AUSWAHLEN"

ren 300, 400 Songs. Selbst wenn da nun
neue Texte kidmen, ich als professionel-
ler Singer kann sie schnell lernen, das
ist kein Problem. Ich habe schon Auf-
tritte gehabt, da habe ich die Songs am

gleichen Tag bekommen und musste sie

KUNSTLER | KUNZ THEATRE @

DISKOGRAFIE:

Alben:

2017: So Damn Beautiful
(Veroffentlicht am 12. Mai
beim Label ,So Damn
Beautiful Recordings* als
CD und Digital Download

Singles

2014: Summer Time (Burak Yeter
feat. Jimmie Wilson)

2014: No More (Divided Souls,
Le Alen and Samuri
feat. Jimmie Wilson)

We Can Touch the Sky

(DJ Andi feat. Jimmie Wilson)
You’re the One

(Miss Model of the World)
The Color Red

Spirit of the Night

(mit Valentina Monetta)

So Damn Beautiful

abends auf der Bithne performen®, plau-
dert Wilson iiber den tiglichen Wahn-
sinn eines Singers. Obwohl er seine Lie-
der also speziell fiir diese Auftritte selbst
auswihlen darf, wollte er noch nicht
verraten, fiir welche Favoriten er sich
entschieden hat. Nur eine kleine Uber-
raschung nahm er vorweg: ,,Es wird auf
jeden Fall ein selbst geschriebener Song
dabei sein. Da werde ich aber noch nicht
den Titel sagen. Leider darf ich noch
nicht so viel verraten zum Musikpro-
gramm und der Songauswahl.“ Das ist
vielleicht auch besser so, schliefilich soll
das Publikum ja noch nicht alle Details
eines unvergesslichen Abends vorab wis-
sen. Nur so viel sei verraten: Es wird
wundervoll. ,Ich stehe bereit!“
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SCHILLERNDE
SHOW ACTS

Sie machen die Show im Spiegerlpalais-ﬁ__
vollkommen. FORUM stellt weitere
hochkaratige Kiinstler und Artisten
des Alexander Kunz Theatre vor.
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Das sympathische Paar Alex
und Liza verkdrpert die per-
fekte Symbiose aus Anmut,
Kraft und Vertrauen. Liza ver-
biegt sich schlangengleich
auf seinen Handen, bevor
Alex sie in die Luft wirft, um
sie nach gewagten Drehun-
gen sicher wieder aufzufan-
gen - Sinnlichkeit pur!

"
FOTOS: KUNZ THEATRE (2)
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SKATING FLASH -
ROLLSCHUH-
AKROBATIK

Auf engstem Raum prasen-
tiert das Duo Skating Flash, in
diesem Jahr Hochgeschwin-
digkeit-Akrobatik der Extra-
klasse auf Rollschuhen.

Die Neuinszenierung findet
auf einem 3,50 Meter hohen
Plexiglas-Podest statt und ist
weltweit einmalig. Das Theatre
freut sich, diese Uraufflihrung
in Saarbriicken prasentieren
zu koénnen. Dem Publikum
stockt der Atem, wenn der
Spanier Leo Jackson seine
Partnerin in unglaublichem
Tempo Uber die Kopfe des Pu-
blikums wirbelt.

0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Die Téanzerinnen sind das
glamourése Markenzeichen
des Alexander Kunz Thea-
tre in Saarbricken. Mit ih-
ren speziell fir diese Show
angefertigten fantastischen
Kostiimen versprihen sie
asthetisch prickelnde Ero-
tik und Eleganz auf héchs-
tem Niveau! Jede einzelne
Ténzerin durchlief die harte
Schule der legendéaren Re-
vue-Palaste wie dem Lido
oder Moulin Rouge.

ROBIN HELLER / HELLESDESIGN
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Stilvoll choreografiert, ro-
mantisch, ausdrucksstark
und faszinierend — Mit ihrer
atemberaubenden Strapa-
ten-Darbietung werden sie
zum Hohepunkt jeder Show.
Sie sind nicht nur Gewin-
ner des Golden Clowns von
Monte Carlo, sondern (ben
lhre Kunststiicke mit Lei-
denschaft und exzellenter
Koérperbeherrschung aus. In
puncto Asthetik und Harmo-
nie sind diesen beiden nicht
zu Ubertreffen.
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DaS klaSSiSChe Menu ......................................

0 e Vorspeisenvariation
KUNZ’ WEIN-TIPP ~SE
o o Rindertatar | Creme fraiche
- et ] .
2021 Chabis 4 WL_ Schalotten | Kartoffelchip
: Muskatkirbis | Sauerrahm

Domaine des Malandes § -

Burgund @
| L ]

Kerndl | Landbrotwirfel

Sushi | Roter Ingwer
Guacamole | Ketjap Manis

Rote-Bete-Falafel
Zitronen-Curry-Velouté

Das Menii beginnt mit einer Quadrologie: Rindertatar, Suppe vom Muskatkiirbis, Sushi und
Rote-Bete-Falafel. Die Sushis sind mit Avocado und Mango im Sesammantel gerollt. Als Creme
dazu gibt es eine Gucamole auf der Basis einer hausgekochten Sojasauce mit Ketjap Manis, Cur-
ry und kandiertem Ingwer. Ketjap Manis ist eine gesiifSte aromatische Sojasauce mit Ursprung
in Indonesien. Der Avocado-Dip stammt dagegen aus der mexikanischen Kiiche und heiflt Gu-
acamole. Die Falafel von Rote Beete ist auch mit Rote Beete gefiillt. Diese ist iibrigens auch im
Humus mit drin, sowie eine Sauce mit Raz el Hanout. Das Tatar vom Rind ist klassisch. Mit
Gurke, Schalotte, Kapern und Creme fraiche sowie einem Kartoffelchip als Klassiker drauf. Je-
des Jahr gibt es gegen die winterliche Kilte eine Cremesuppe. Dieses Jahr vom Muskatkiirbis mit
Kernél und gerésteten Kernen. Diese Suppe schmeckt fantastisch. Was auch daran liegt, dass
sie Muskatkiirbis verarbeiten. Bei Hokaidokiirbis wiirde dieses Gericht aufdringlich siif§ schme-
cken. Der Gast hat eine Auswahl von vier Einzelelementen. Eine gebundene Suppe im Winter
ist immer etwas Wohlschmeckendes. Dadurch hat man auch viele Geschmacksrichtungen und
muss sich nicht mit einer Vorspeise begniigen. Diese Vorspeise ist jung, etwas Modernes!

? KUNZ’ WEIN-TIPP

2021 Sauvignon Blanc
trocken

Weingut Geheimer Rat Dr.
von Bassermann-Jordan

Deidesheim — Pfalz

Zwischengang

Jakobsmuscheln | Karotte & Ingwer | Salz-Zitrone | Crostini

Eine sehr distinguierte Auswahl im Jahr 2022. Und dazu, verdammt viel Geschmack. Die
Sauce ist eine Beurre blanc mit Limonen auf Karottenpiiree. Gern wieder!

FOTOS: KUNZ THEATRE (4)
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Présentiert von Rolf Kléckner

KUNZ’ WEIN-TIPP I

2018 Cortes de Cima
Alentejo — Cortes de Cima

Portugal

Hauptgang

Ochsenbacke Polenta | Perlzwiebeln | griine Bohnenkerne | Portweinjus

Die Polenta iiberzeugt durch eine ungemeine Cremigkeit, ist sehr angenehm im Mund
und schmecket richtig gut! Neben den Perlzwiebeln sehe ich auch Réstzwiebeln, die dem
Gesamtgeschmack mit ihren Réstaromen sehr guttun und diesen verfeinern. Die Ochsen-
backe war wohlschmeckend und sehr grofi. Ich lief§ mir sagen, dass es etwas damit zu tun
hat, wie Veterinire die Tiere untersuchen. Wenn der Veterinir die Backe einschneidet,
fillt diese oft auseinander. Hier gibt es eine Backe, die nicht eingeschnitten ist, weil ein
spanischer Veterinir dafiir verantwortlich war. Deshalb gibt es das Ganze auch am Stiick.
Ganz grof3es Kino!

KUNZ’ WEIN-TIPP !

Champagner

Laurent-Perrier Brut

Dessert
Tarte Tatin | Vanille Softeis | Tonkabohnen Créme br{lée

Siiligkeiten, wie ich sie zum Abschluss eines Meniis mag. Der umgestiirzte Kuchen nach
dem Rezept der Schwestern Tatin, ein besonders gut schmeckendes Vanille-Softeis und
eine Créme brilée, die lange mit den Tonkabohnen in Berithrung war. Denn sie nahm
diesen Geschmack an!

21. Oktober 2022 | FORUM 23



@ KUNZ THEATRE | MENU

Das vegane Meniy

Vorspeisen Etagere

Sushi | Roter Ingwer Guacamole
Ketjap Manis Kiirbis Chutney
Crostini | Kerndl | Sakura Kresse
Mini-Gemlse

Mediterrane Krauter

Olivenol | alter Balsamico

’ KUNZ’ WEIN-TIPP

2021 Grauburgunder
trocken

Weingut Oliver Zeter

Neustadt

Durch die guten Erfahrungen im Som-
merzelt, erhilt der vegane Gast zum En-
trée eine Etagére mit drei Ebenen. Auf
jeder Ebene befindet sich ein Gericht.
Von oben nach unten zwei vegane Sus-
his mit rotem Ingwer und hausgemach-
ter Sojasauce und Guacamole. In der
mittleren Etage gibt es ein Chutney vom
Muskatkiirbis auf einem Brotcrostini mit
frischem Friithlingslauch, Kernél und ge-
rosteten Kernen. Als dritte Komponente
gibt es sauer eingelegtes Mini-Gemiise,
etwa Paprika, Zucchini, Mais, rote Zwie-
beln und kleine Riibchen. Alles, was sai-
sonal passt und gut schmeckt!

’ KUNZ’ WEIN-TIPP

2021 Riesling VV - feinherb
Weingut Van Volxem

Wiltingen — Saar

Zwischengang

Rote Bete | Orangen-Chicorée | Wasabi | Krauter-Kohle Gnocchi

Der Zwischengang ist ein warmer Gang. Ein lauwarmes Carpaccio von Roter Bete, in
einem vegan gelierten Rote-Bete-Sud. Dazu kommt ein confierter Chicorée, der mit
Orangensaft und Orangenstiicken auch confiert ist. Ein Wasabischaum, ein ganz leichter,
wohlschmeckender Schaum war etwas ganz Besonderes! Dazu gibt es kleine, vegane Gnoc-
chi, gefirbt mit gerducherter Kriuterkohle. Sehr gut!

FOTOS: KUNZ THEATRE (4)
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Présentiert von Rolf Kléckner
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KUNZ’ WEIN-TIPP I

2021 Clarette Rosé trocken
Weingut Knipser

Laumersheim — Pfalz

Hauptgang

Tomaten-0liven-Ravioli | Artischocken | Ratatouille | Raz el Hanout

Der vegane Hauptgang sind Ravioli, gefiillt mit Oliven und sehr gut schmeckenden ge-
schmorten Tomaten. Diese Gnocchi liegen auf einem sehr guten Ratatouille-Gemiise und
gegrillten Artischocken. Dazu reichen sie im Alexander Kunz Theatre eine Sauce mit Raz
el Hanout auf Basis einer Hafermilch. Raz el Hanout ist eine Gewiirzmischung aus Nord-
afrika, welche jeder Koch dort selbst vorbereitet. Diese Gewiirzmischung hat siif$e, scharfe
und bittere Aromen und enthilt iiberwiegend Muskat, Zimt, Anis, Chili, Pfeffer, Ingwer,
Piment, Kardamom und Nelke.

KUNZ’ WEIN-TIPP !

Champagner

Laurent-Perrier Brut

Dessert
Callebaut-Schokolade | Kokos | Mangocoulis | Passionfruchtsorbet

Das vegane Dessert ist ein kleines Tértchen von Callebaut-Schokolade mit Kokosnuss auf
einem Boden von Puffreis. Im Inneren gibt es einen fliissigen Mangocoulis und ein Mango-
Ragout, dazu wird ein Passionsfruchtsorbet serviert.
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Die Rezepte

California Roll Furikake-Soja
mit Wasabi-Frischkdise,
Zuckerschoten und Spitzpaprika

Zutaten fiir 4 Personen:
50 g Sesam weiB

50 g Sesam schwarz

2 Noriblatter

150 g Reis (Sushi) gegart
100 g Frischkése

80 g rote Spitzpaprika

80 g Zucker-
schotenstreifen
Wasabipaste
Ingwerwurzel eingelegt
Ketjap Manis Sojasauce

Zubereitung:

Algenblitter halbieren. Eine Bambusmatte mit Frisch-
haltefolie abdecken. 120 Gramm Reis darauf verteilen,
gut andriicken. Ein halbes Algenblatt darauf legen, mit
25 Gramm Frischkise und gebratenem Spitzpaprika be-
streichen und leicht blanchierte Zuckerschotenstreifen
darauflegen. Mithilfe der Matte aufrollen und zusammen-
driicken. Sushi herausnehmen und in zweierlei geréstetem
Sesam wenden. In acht Stiicke schneiden. Die restlichen
Zutaten genauso verarbeiten. Sushi mit Wasabi, Ingwer
und Sojasauce servieren. Etwa 350 Gramm Sushi-Reis wa-
schen, bis das Wasser klar bleibt. 30 Minuten in kaltem
Wasser quellen lassen und abtropfen. Mit 500 ml Wasser
und eventuell einem Stiick Seetang in einen Topf geben
und abgedeckt bei mittlerer Hitze 15 Minuten garen. See-
tang entfernen, Topf vom Herd zichen und 15 Minuten
quellen lassen. Drei Essloffel Reisessig, zwei Essloffel Zu-
cker und Salz mit einem Holzloffel unterriithren.
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Crémesuppe von Muskatkiirbis
mit brauner Nussbutter
und Sauerrahm

Zutaten fiir 4 Personen:
300 g Muskatkurbis
35g frischer geschélter

150 ml Sahne
100 g Nussbutter

Ingwer Meersalz
50 g Schalottenwiirfel Muskatnuss
30 g Butter Pfeffer aus der Miihle

400 ml GemUsebrihe

Zubereitung:

Das Gemiise in einem Topf mit etwas Butter anschwitzen
und danach mit der Gemiisebriihe abléschen. Den Fond
etwa 20 Minuten leicht kocheln lassen und danach die
restlichen Zutaten dazugeben. Die Suppe mit einem Pii-
rierstab fein mixen und absieben. Im Anschluss die Suppe
erneut aufkochen und die Nussbutter mit dem Piirierstab
vermengen und eventuell noch einmal abschmecken.

FOTOS: KUNZ THEATRE (3)
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Jakobsmuscheln mit Karotten und Ingwer, Salz-Zitrone und Crostini

Zutaten fiir 4 Personen:

8 Stuck St. Jakobsmuscheln Karotten und Ingwer-Piree 150 g Butter

Ol 850 g Karotten Meersalz

Meersalz 100 g Ingwer Muskatnuss

Pfeffer aus der Mihle 350 g mehlig kochende Kartoffeln Pfeffer aus der Muhle
50 g Salzzitrone 80 g Sahne 100 g Nussbutter

Zubereitung:

Jakobsmuscheln: Muscheln auf allen Seiten wiirzen und eine schwere Pfanne auf voller Kraft erhitzen. Etwas Ol in die
Pfanne geben und die Jakobsmuscheln im Uhrzeigersinn in einem Kreis auslegen. Anschlieffend eine Minute warten, die
Muscheln wenden und den Vorgang wiederholen.

Piiree: Kartoffeln, Karotten und Ingwer schilen und in grobe Wiirfel schneiden. Alles in getrennten Tépfen weichkochen.
Anschlieflend abgieffen und kurz ausdimpfen lassen. Dann durch die Kartoffelpresse driicken (optional: fiir eine samtigere
Konsistenz die Masse noch durch ein feines Sieb driicken). Die leicht erwidrmte Sahne in die Masse geben, kurz durchriih-
ren, Butter hinzugeben und nochmals verrithren. Abschmecken und dann die Nussbutter vorsichtig einrithren.
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Tomaten mit Oliven-Ravioli und Artischocken

Zutaten fiir 4 Personen:

Ravioliteig: 2 Eigelb 50 ml Olivenél

400 g Mehl Meersalz Salz, Pfeffer und Zucker
50 ml Milch Pfeffer aus der Mihle Rosmarin Velouté:
50 ml Ol Muskatnuss % | WeiBwein

Eigelb Schnittlauch Y2 | Gemusebrihe
Salz Artischocken-Tomatenragout: Y2 | Sojamilch
Raviolifillung: 6 groBe Artischocken 5 g Raz el Hanout
250 g Ricotta 250 g Kirschtomaten 150 g Schalotten
(Ober Nacht auf ein Sieb hangen) Frischer Basilikum 2 Knoblauchzehen
70 g getrocknete Tomaten Thymian 100 g Champignons
30 g gehackte Oliven Knoblauchzehen

Zubereitung:

Teig: Mehl in eine Schiissel sieben. In der Mitte eine Mulde bilden. Salz, Eigelb, Ol und Milch in die Mulde geben. Den
Teig von der Mitte her ausarbeiten. Solange durchkneten bis ein trockener, homogener Teig entsteht. Mit Folie zugedeckt
mindestens drei Stunden im Kiihlschrank ruhen lassen.

Fiillung: Fir die Fiillung alle Zutaten miteinander glattrithren und abschmecken. Den Nudelteig mit der Nudelmaschine zu
zwei diinnen Platten ausrollen. Die Unterseite der Ravioliteigplatte diinn mit Eiweif§ bestreichen, die Fiillung darauf geben
mit der oberen Platte abdecken. Fest andriicken und anschlieflend Ravioli ausstechen. Diese in kochendem Salzwasser circa
zehn Minuten garen und zusammen mit den Artischocken und Tomaten anrichten.

Ragout: Die Artischocken putzen und in kleine Dreiecke schneiden. Danach in Olivendl anschwitzen, bis sie etwas
Farbe nehmen. Die Kirschtomaten, Thymianzweige und eine fein geschnittene Knoblauchzehe hinzufiigen. Das Ganze
bei 200 Grad fiir acht bis zehn Minuten in den Backofen schieben. Mit Salz, Pfeffer und Zucker sowie dem frischen
Basilikum abschmecken.

Velouté: Die Schalotten und Knoblauchwiirfel in Ol anschwitzen, anschliefend die Champignons mit anschwitzen. Die
Sauce mit Weiflwein und Briihe auffiillen, diesen zur Hilfte reduzieren. Den reduzierten Fond mit Soja auffiillen. Die Sauce
etwas ziehen lassen und anschliefend absieben. Wieder aufkochen und mit Salz, Pfeffer und Raz el Hanout wiirzen.
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Tarte Tatin mit Créeme briilée und Vanilleeis

Zutaten fiir 4 Personen:

Tarte Tatin: Créme brdlée: 70 g Zucker
100 g Butter 1 Vanilleschote Eis:
80 g gesiebter Staubzucker 200 ml Ya | Milch
20 g Vanillezucker Milch (3,5 Prozent Fett) Y4 | Sahne
600 g geschaélte, in Spalten 250 g Sahne 100 g Zucker
geschnittene, entkernte Apfel 4 Eigelbe (Gr. M) 100 g Eigelb
500 g Mirbeteig 60 g brauner Zucker 50 g Vanille
zum Karamellisieren 150 g weiBe Schokolade

Zubereitung:

Tarte Tatin: Butter in einer heiflen Pfanne schmelzen und den Staubzucker einriihren. Die Apfelspalten dazugeben und so
lange einkochen, bis der Saft sirupartig ist. Die Apfelspalten mit einem Loffel in eine leicht gefettete Pie-Form (Durchmes-
ser 29 cm) schichten. Den Apfelkochsaft dariiber gieflen. Den Miirbeteig auf einer bemehlten Arbeitsfliche rund (Durch-
messer 29 cm) ausrollen und auf die Apfel geben. Die Form in die Mitte des vorgeheizten Ofens schieben. (Ober-/Unterhitze
210 °C, Heiflluft 190 °C). Etwa 25 Minuten backen. Die Tarte Tatin nach dem Backen sofort auf eine Kuchenplatte stiirzen.

Créme brilée: Das Mark aus der Vanilleschote kratzen und mit der Milch in einen Topf geben. Die ganze Vanilleschote
hinzugeben und die Flissigkeit kurz aufkochen. Den Topf vom Herd nehmen und circa fiinf Minuten mit Deckel stehen
lassen, damit alles gut durchziehen kann. Vanilleschote wieder entfernen. Ofen auf 150 Grad Ober-/Unterhitze (Umluft:
130 Grad) vorheizen. Sahne zur Milch geben und noch mal kurz unter Rithren erhitzen, ohne dass die Mischung kocht.
Eigelbe mit Zucker circa zwei Minuten cremig schlagen, die Sahnemischung unter Riithren hinzugeben. Vier feuerfeste
Porzellanférmchen (2 125 ml) in eine groffe Auflaufform stellen. Etwa 500 ml heifles Wasser in die Auflaufform gieflen,
damit die Férmchen etwa zu zwei Drittel im Wasser stehen. Die Créme-bralée-Masse in die Férmchen giefen. Dabei nur
einen kleinen Rand lassen, da das Creme briilée beim Stocken noch etwas heruntergeht. Die komplette Auflaufform in den
vorgeheizten Ofen stellen und das Créme briilée etwa 40-50 Minuten. backen. Die Masse sollte gestockt aber noch nicht so
fest wie Pudding sein. Dessert danach vollstindig abkiihlen lassen und schliefflich mindestens zwei Stunden in den Kiihl-
schrank stellen. Erst kurz vor dem Servieren auf jedes Dessert zwei bis drei Teeloffel braunen Zucker streuen und mit einem
Flambiergerit flambieren, bis der Zucker schmilzt und sich eine briunliche Kruste bildet.

Eis: Milch, Sahne, Zucker und Vanille zusammen aufkochen und mit dem Eigelb auf eine Temperatur von 80 Grad riihren
und durch ein feines Sieb auf die weifle Schokolade absieben. Die Masse in der Eismaschine frieren.
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@ KUNZ THEATRE | VERANSTALTUNGSINFORMATIONEN

TERMINE, PREISE, INFOS

Alexander Kunz Theatre Dinnershow
Spiegelpalais Saarbriicken (am Osthafen, 66121 Saarbriicken)

Die Spielzeit beginnt am 3. November 2022 und endet am 29. Januar 2023.

ONIBS-EMPgp.

e@@

Alexander Kunz Theatre - Termine und Preise*

Spielzeiten und Showbeginn

Mittwochs bis Samstag:

19.30 Uhr, Einlass 18 Uhr
Sonntag, Freitag und Familientage:
18 Uhr, Einlass 16.30 Uhr
Ruhetage: Montag und Dienstag

Tischplan und Bestuhlung

In Spiegelpalasten gibt es nur gute Plat-
ze. Allerdings kann es an vereinzelten
Platzen zu Sichtfeldeinschréankungen
durch Séulen kommen. Doch die GréBe
und die Intimitdt des Spiegelpalastes
gleichen dieses Manko aus.

Und nach der Show ...

... verbringen Sie die Nacht doch

in einem der beiden Saarbricker
Victor’s Residenz-Hotels: 110 Euro

im Doppelzimmer oder 90 Euro im
Einzelzimmer (jeweils inklusive Frih-
stick). Fir die Reservierung wird eine
gultige Eintrittskarte benétigt. Aus-
kinfte/Reservierungen unter Telefon
0681-588210.

November 2022 bis Januar 2023 Rang Loge Empore Kbénigsempore

Freitag und Samstag 159 Euro 149 Euro 149 Euro 129 Euro 139 Euro 119 Euro
Mittwoch 129 Euro 119 Euro 119 Euro 99 Euro 109 Euro 89 Euro
Donnerstag und Sonntag 149 Euro 129 Euro 129 Euro 119 Euro 119 Euro 99 Euro
Familientage (21., 22., 28., 29., und 30. Dezember) 129 Euro 109 Euro 109 Euro 99 Euro 99 Euro 89 Euro
Herrenabend (19. November) 225 Euro 225 Euro 225 Euro 225 Euro 225 Euro 225 Euro
Ladies Night (12. November) 155 Euro 155 Euro 155 Euro 155 Euro 155 Euro 155 Euro
Silvester 259 Euro 239 Euro 239 Euro 220 Euro 209 Euro 199 Euro

* Die Preise verstehen sich pro Person, inklusive der Mehrwertsteuer und beinhalten die Show und das
4-Gang-Mendu, kreiert von Alexander Kunz. Getrénke exklusive.

Bearbeitungsgebuihr: 5 Euro pro Bestellung. Auf alle Tickets im November 15 Prozent Rabatt.
Kinder bis 12 Jahre: 39 Euro (inklusive Kindermenti) (Preise gelten nur fiir Familientage).
Silvester: erweitertes Programm und Mend.

Getrankepauschale: 42,50 Euro pro Person (nur tischweise buchbar, nicht an Silvester).

Aperitif-Arrangements ab zwei Personen im Voraus buchbar: 1 Glas Crémant inkl. Fingerfood-Spezialitaten
pro Person 16,50 Euro; 1 Glas Champagner inkl. Fingerfood-Spezialitaten pro Person 19,50 Euro
(nicht an Silvester buchbar). Empore: keine Gutscheine mdglich.

Weitere Infos und Tickets:
Telefon 01805-225544

(0,14 Cent pro Minute aus dem deutschen Festnetz, eventuell abweichende Mobilfunkpreise)

www.kunz-theatre.de
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Um Ihre Lust auf eine entspannte Wohlfiihl-Woche in unserem
grofSziigigen Aktivhotel im idyllischen Eichsfeld zu wecken,
lassen wir einfach mal die Bilder sprechen. Unser Angebot
,Urlaub im Eichsfeld* beinhaltet:

sieben Ubernachtungen inkl. Halbpension eee eine Flasche Mi-
neralwasser bei Anreise auf dem Zimmer e« einen kuscheligen
Leihbademantel auf dem Zimmer ese die Nutzung der 3.000 m*
grofien VICTOR'S WASSER- UND SAUNAWELT e« 10 % Rabatt
auf Massagen* bei unserem Partner ,Medical Wellness*

.......................................................................................

sieben Nichte ~ ab € 595 (Einzelpreis pro Nacht € 85)
pro Person im Superior-Doppelzimmer

ab € 735 (Einzelpreis pro Nacht € 105)
pro Person in der Junior-Suite

.......................................................................................

Verliangerungsnichte und weitere Zimmerkategorien auf Anfrage. Ganzjihrig
giiltig, ausgenommen Weihnachten und Silvester.

*Bitte reservieren Sie Ihren Termin rechtzeitig online.



Alexander Kunz

THEATRE

DINNERSHOW IM SPIEGELPALAIS

Lassen Sie Ihren fantastischen Abend in unseren stilvollen Hotels ausklingen.

r i!‘

FUR GASTE DES ALEXANDER KUNZ THEATRES
*

UBERNACHTEN SIE NACH DER DINNERSHOW ZUM EXKLUSIVPREIS.

e

UBERNACHTUNG INKLUSIVE FRUHSTUCK "'i" —

L

ab 60 € pro Person im Doppelzimmer, ab 100 € im Einzelzimmer

Buchung und weitere Informationen telefonisch,
per E-Mail und unter www.victors.de/kunz.

VICTOR’S RESIDENZ-HOTEL SAARBRUCKEN
Deutschmiihlental 19 - 66117 Saarbriicken - Deutschland - Telefon +49 681 58821-0 - info.saarbruecken@victors.de

VICTOR'S RESIDENZ-HOTEL RODENHOF
Kalmanstrale 47-51 - 66113 Saarbricken - Deutschland - Telefon +49 681 4102-0 - info.rodenhof@victors.bestwestern.de

Unternehmen der VICTOR'S RESIDENZ-HOTELS GmbH - Aroser Allee 84 - 13407 Berlin - Deutschland. ﬁ



